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Produkt enthélt weder Zutaten noch Verarbeitungshilfsstoffe tierischer Herkunft, mit Ausnahme von Milch,
Milchbestandteilen (z.B. Lactose), Eiern, Eibestandteilen oder Honig.

Le produit ne contient ni ingrédients ni auxiliaires technologiques d’origine animale, a I'exception du lait, de
composants du lait (lactose, p. ex.), d’ceufs, de composants d’ceuf ou de miel.

Pflanzenbasiertes Produkt, ohne jegliche Zutaten tierischen Ursprungs.
Produit & base de plantes sans aucun ingrédient d’origine animale.

Enthalt keine Laktose, auch keine Spuren davon.
Ne contient ni lactose ni trace de lactose.

Produkt enthélt keine Gluten, auch keine Spuren davon.
Le produit ne contient ni gluten ni traces de gluten.
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Liebe Gastroprofis,

ich bin Anna Hug. Zusammen mit mit
meiner Co-Geschéftsleiterin  Marianne
Wiithrich, leite ich unser Familien-Unter-
nehmen in der 5. Generation.

Begonnen hat unsere Geschichte bereits
1877 als, so wird erzahlt, mein Vorfahre
Joseph Hug-Meyer in seiner Backstube in
Luzern das Zwieback erfunden hatte.

Seither ist viel Zeit vergangen. In den ver-
gangenen 145 Jahren sind laufend neue
Gebacke aus unserer Backstube hinzu-
gekommen und inshesondere die Palette
an Gastro-Losungen der HUG Familie hat
sich stetig erweitert. Meine Vorfahren ha-
ben friih erkannt, dass die Themen Natir-
lichkeit und Nachhaltigkeit wichtig sind.
Auch mir liegen diese Themen sehr am
Herzen. Das Familienversprechen «natir-
lich — ehrlich» legt das Fundament unse-
rer unternehmerischen Tatigkeit dar.

Wenn du weiterfiihrende Fragen zu unse-
rem Unternehmen oder zu unseren Pro-
dukten hast, dann wende dich an unser
FOOD SERVICE Team.

Préface

Chers professionnels de la restauration,

Je suis Anna Hug. Je fais partie de la 5e
génération a diriger, avec avec ma Co-di-
rectrice Marianne Wuthrich, notre entre-
prise familiale.

On dit que notre histoire a commencé en
1877 déja, lorsque mon ancétre Joseph
Hug-Meyer a inventé une biscotte appe-
lée zwieback dans son fournil a Lucerne.

Beaucoup de temps s’est écoulé depuis.
Au cours des 145 dernieres années, de
nouvelles patisseries ont constamment
vu le jour dans notre boulangerie, et la
gamme de solutions pour la restauration
de la famille HUG en particulier n’a eu de
cesse de s'élargir. Mes ancétres ont com-
pris trés tot I'importance de la nature et
de la durabilité. Ces themes me tiennent
également a coeur. La promesse familiale
«naturel et sincere» constitue le fonde-
ment de notre activité d’entreprise.

Si tu as des questions supplémentaires
sur notre entreprise ou sur nos produits,
n’hésite pas a contacter notre équipe
FOOD SERVICE.

Aana

Anna Hug, Co-Geschaftsleiterin
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Profis brauchen qualitativ hochwertige Produkte
Les professionnels ont besoin de produits de haute

gualité

Das Familien-Versprechen «natirlich — ehrlich» stellt
das nachhaltige Fundament fr unsere unternehmeri-
sche Tatigkeit dar. Die Rohstoff Charta ist ein
Bestandteil davon.

«Naturel et sincére», la promesse de la famille HUG, est
synonyme d’une gestion réfléchie et transparent de
matieres premieres les plus naturelles possible et
obtenues par le biais de pratiques commerciales
équitables. La charte des matiéres prmiéres en
constitue une partie intégrante.
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ROHSTOFF CHARTA

UNSERE PRODUKTE ENTHALTEN:
Eier aus Freilandhaltung

Nachhaltig

Nachhaltig zer

Nachhaltig zertifiziertes Palmél

Ein Minimum an Zusatzstoffen
Keine Konservierungsstoffe
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Fiir das Friihstiick
Pour le petit-déjeuner

Der perfekte Start in den Tag gelingt deinen Géasten
mit einem feinen Muesli oder einem traditionellen
HUG-Klassiker.

Permets a tes hotes de bien commencer la journée
avec un deélicieux muesli ou un classique tradition-
nel de HUG.

Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

Fir den Apéro
Pour lapéritif

Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert

Aus dem Tiefkiihler

Surgelés

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina
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Fiir den Kiosk
Pour le kiosque

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente




Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Knéckebrot, 2er Portionen ﬁga’n
Pain croustillant, portiona2

Porti
& e

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Zwiehack, 2er Portionen
Zvnehack, portiona2

&y o

Lwiehack ohne Zuckerzusatz, 2erPortionen w4
Lwieback sans adjonction de sucre, portiona2

Porti
&an

Mix-Karton Friihstiick 7
Mix-Carton petit-déjeuner

Porti
@ ca. l0 E&'{’.ﬂﬁ! 40 Zwieback Original 2er

=4 - = = 30 DAR-VIDA Nature 2er = E
s - = = - m - 20 Zwieback ohne Zuckerzusatz ] - ==
rs aEm 9x8=72 aEm 9x8 =72 EEm 13x6 =78 sans adjonction de sucre EEm 8xI3 =104 g£
ss 20 Knackebrot 2er | Pain croustillant =S
£3 @ 10k @ 10k @ 130k nerovet @ 160k g3
B 5 5 10 5 B
0.39/Porti 0.42/ Porti 0.48/ Porti ) i
39.43 §n 4182 Qfpr 5257 il 3859 /e

Art.-Nr. 1025

Lwieback, offen

Zwiehack, envrac

@ca. 2415 = 360 i
Eis 13678

@ 20lkg

=5

325 505 o

Art.-Nr. 1026

Art.-Nr. 1028

Art.-Nr. 5456000

Art.-Nr. 1096

Fiir das Dessert
Pour le dessert
Fiir das Dessert
Pour le dessert

Lwieback Original, 250¢
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Aus dem Tiefkihler

Surgelés

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina
Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Lum Kaffee
Pour le café

Pour le kiosque

Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente

Lwieback ohne Zuckerzusatz, 250¢
Lwieback sans adjonction de sucre, 250¢

DAR-VIDA Nature, 2er Portionen LD

DAR-VIDA Nature, portions a2

§|2x45=540 i
Ega 6:9-54

@ 300k

i

50.16 418/ Pack

Art.-Nr. 1021

J-- l_‘.".r\_-'.

Porti
&aw

Esa 1246=192
@ 104k

5
26.62

Art.-Nr. 1625

0.27/ Portion
0.27/ portion

Lum Kaffee
Pour le café

Fiir den Kiosk
Pour le kiosque

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente




Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Vierkaufshilfen
Aides & la vente

Frithstiickstableau
Miiesli-Bar Plateau pour le petit-déjeuner

105.00 35.00

Art.-Nr. 4918 Miiesli-Karaffe
Art.-Nr. 4919 Miiesli-Sockel Art.-Nr. 4903

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Findest du auf der
Seite 75 unter «Kiosk».

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal
Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

Tu le trouveras a la page
75 sous la rubrique Kiosque.

300¢cm 930¢em

Fiir das Dessert
Pour le dessert
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Pour le dessert
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“Hochwertig verarbeitet mit Schweizer Holz aus der Innerschweiz.
“Finition de haute qualité avec du bois suisse provenant de Suisse centrale

Cornet-Stander

Support pour cornets de glace Alle Vierkaufshilfen
sind bei unserem
100.00 HUG Aussendienst-
Mitarbeitenden erhaltlich.

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina
Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Art.-Nr. 4923 Tu peux commander

tous les aides 4 la vente
chez notre collaborateur
du vente.

Lum Kaffee
Pour le café
Lum Kaffee
Pour le café

70.0¢em : |

Fiir den Kiosk
Pour le kiosque
Fiir den Kiosk
Pour le kiosque

300 cm\

40.0cm

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente




Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner
Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

m Portionen Grosspackungen
Portions Grand emballage

familia Assortierter Karton, 48 portionen familia Honig-Weizen Pops, 450¢

familia carton assorti, 48 portions familia Corn Flakes, 500¢ Blé soufflé au miel, 450¢

§4xl2x503 @ 8x500 ¢ @ 8x450 ¢

Ez= 1049:-90 Bz 6x8-48 Bz 61848
@ 240k @ 400k @ 360k
44 56 093/ Porton 3232w 416 sure

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal
Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

28 Art.-Nr. 1543 Art.-Nr. 1183 Art.-Nr. 1184 28
- 7 o | 4 ==
- o L“ﬁ%%“‘ Vegan familia Birchermiiesli Gastro, 0. Sultaninen, Fo | Lot
familia Birchermiiesli Gastro, sackal0 kg Sacka [0 kg, sans raisins
% @I Sack/ sac @l Sack / sac %
£ Eze 707- 49 Bz 70-49 e
= @ 1000k @ 1000kg =

_
EE 68.80  ese/k _"__ﬂ__ - 68.97 s ﬂh- i
I I g IO T F ik
. S — Art.-Nr. 1658 e £3

familia Birchermiiesli Gastro, 1.0 kg familia Birchermiiesli Gastro, 25kg

@ bxl kg @ 525 kg

Eis 6114-84 Eas 617-42

@ 600k @ 1250 kg

- -

4551 s 86.01 o

Art.-Nr. 1110 Art.-Nr. 1906

Zum Kaffee
Pour le café
Lum Kaffee
Pour le café
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Fiir den Kiosk
Fiir den Kiosk
Pour le kiosque

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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o '- dasS Desonaecere was.

it " J\ w UL m familia Knusper Crunch Granola, 20 g familia Champion Energy Plus, 18kg
| ) & sk & sk

Eas 617-142 Esa 617-42

Les gastronomes aiment B 1000k B 900k

ce petit quelque chose particuliek. ¥ [ X

dlous ausai. | o ININRVAmEn NN

Art.-Nr. 1907 Art.-Nr. 1109

Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner

Fiir das Friihstiick
Fiir das Frithstiick

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Pour le plat principal

Fiir den Hauptgang
Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert
Fiir das Dessert
Pour le dessert

4 Lactose 7
familia Choc' mit Bits, 181 familia Bio Birchermilesli Original, 125 g Q it

@5“.8 kg @ 10xI.25 kg

Eis 617-42 Esa 516-30

@ 9.00kg @ 1250k

B - =K

1954 eaurg 12030 ssorn

Art.-Nr. 1910 Art.-Nr. 1903

3 : . Lagtose ﬁg, familia Beerenmiesli Flakes & Puffs, 151 o ﬁgaﬂn
—s * e i familia Nature Crunch Granola, 18kg : ‘ Muesli aux haies Flakes & Puffs, 15kg -

@ 5x1.8 kg @ 5x1.5 kg
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Aus dem Tiefkihler

Surgelés

Limonina
Limonina
Limonina
- Limonina

Jus de citron - Limoni

Litronensaft -
Litronensaft -
Jus de citron

Zum Kaffee
Pour le café
Lum Kaffee
Pour le café

| Birchermiiesli

1
Gastronome JUCHERTUSH
- B 900k @ 750k e
- ; : Entdecke unser Rezept LERIATAL ‘ _ - - o
2 Bipubiar . «Klassisches Birchermiiesli» i ol ’,_ i — 23
S22 e = F A |r. ==
E Découvre notre recette P AECRERD 7580 s 8270 o -

R S T I NRTIWIY

Art.-Nr. 1105 Art.-Nr. 1100

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente



Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner
Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

Detailpackungen
Emballage retail

as - -

Du lebst fur deine
. e\ £ e\ YA
Le i d €NsSC h aft- familia Bio Birchermilesli Original, 575 Q i familia High Protein low sugar, 500

‘wl'}L m. @ BI5T5 g _ o @ 54500 ¢

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

i BB 615 - 96 Esx 64-84 £s
23 B 345k @ 250k &5
== - : =

Tu vis pour ta passion. ST 0w

Jlous ausai. RN U AR
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Pour le dessert

familia c.m. plus Choco & Protein, 6004 familia c.m.plus Original, 600

E % 25 5i600, 257 10600 e

= 1 ) - ™ v . ™ iy

%g Qi | i Bsm 6x/4=84 oo 28s 3x8=24 %g

— Seit 1959 familia: familia: o . a 3.00 kg 8 6.00 kg —
innovative Schweizer Handwerk Natiirlich & = ' ] _ _

familia Miiesli und Genuss nachhaltig

— g 3055 ek 6060  ww
Le miesli familia: familia:

familia innovant I'artisanat et le naturellement - = ; :
depuis 1959 plaisir suisses durable . - . -

Art.-Nr. 3402000 Art.-Nr. 1729

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina
Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

N\

familia c.m.plus Waldbeeren, 600¢
aux haies des hois, 6004

2 060
_ Hia 318-24
Gesundheit fiir Natur und Mensch. , @ 6.00kg

Erfahre mehr.
: -

Santé pour la nature et les humains.

En savoir plus. 63.40 152/ g

— gy —= NI AT O
Art.-Nr. 1730
Pure Naturkraft. m

Zum Kaffee
Pour le café
Lum Kaffee
Pour le café

Fiir den Kiosk
Pour le kiosque
Fiir den Kiosk
Pour le kiosque

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente




Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner
Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

m Detailpackungen
Emballage retail
familia pure balance Mandeln & Honig, 600

Lactose ’ ’
familia Knusper Crunch, 750, 1= ‘ familia Beeren Crunch, 500 familia Champion High Protein, s00¢ aux amandes & miel, 600¢

@ 10x750 ¢ ) @ 10x500 ¢ ) @ 12x500 ¢ @ |0x600 ¢

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif
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gi Ess 38:-24 Ess 318-24 Esa 3172 q Bz 318- 2 gjii

=2 @ 750k @ 500k 8 B.00 kg @ 600k £2
6400 s 5410 s/ ‘ 1644 ausg ﬁ 0980  sw/ig S—
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25 600 5 16800 - 25 0600
Ein 38-24 o Ein 38-24 # Eis 3102
: @ 6.00kg | m @ 6.00kg

@ 600k
=8 - 3 - B - =g
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p
Pour [apéritif

personnalisées avec nos tartelettes et nos patisseries

Fascine tes hotes! Réussis tes bouchées apéritives
en pate feuilletée.

und Blatterteig-Gebacken gelingen deine individuellen

Fasziniere deine Gaste! Mit unseren Tartelettes
Apéro-Happchen.

Fiir den A

20
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Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Classic-Tartelettes & Snack-Tartelettes

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert

Pastetli Filigrano
%‘-; Mini Snack-Tartelettes Oliven-Rosmarin, 4.2cm A Butter Rechteck, 5:3cm Butter Rund, 5.3¢m ég

BB 13x10 =130

B 097k
5 r
At

AT

Art.-Nr. 1572

Mini Snack-Tartelettes Rote Beete-Paprika, 4.2cm

Betterave Rouge-Poivron, 4.2¢n

Olives-Romarin, 42¢m

@ 5132 = [60 S CLASSIC =
Ee= 13110130

B 102k ﬂ _
0.22/ Stiick

371 Y

RN I

Art.-Nr. 4543

Beurre Rectangle, 5.3cm

Beurre Ronde, 5.3¢m

B 14410 =140

B kg
B2 00

6 e

Art.-Nr. 4694000

Butter Rund, 38¢cm
Beurre Ronde, 38¢m

Ezs 1348104
@ 144k
5
4987 S/

Art.-Nr. 4691000

Butter Carreé, 3.3¢cm
Beurre Carré, 33¢m

Fir den Hauptgang
Pour le plat principal
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Pour le dessert

N Hop-m s & s 3 2 sus-125 3 :
g2 E2s 13x10 =130 i 1410 =140 Egs 14410 - 140 g2
= @ 102k @ 132k @ 150 kg =
=g 5 ! 10 0 £
£E BI L4l Y 5801 e EE
52 12 52
= O DN FORATOR A | ([ TRELRATE
S= Art.-Nr. 4714000 Art.-Nr. 4682000 Art.-Nr. 4685000 =
Mini Pastetli assortiert, 35en Mini Pastetli, 35

. Mini Vol-au-Vent assortis, 35¢m Mini Vol-au-Vent, 35¢m .
gg @ - 2x12Rund|Rondes @ Sk Eg
EE 32 b 5 x 1 P Pk Andg=192 i £

i==- 2548 = 200 2x 12 Carré | Carrés §==_. 14x8 = |12

@ 05lkg @ 115k
38 5 ’ 1 o 2’ e 8 . 9 6 =0
£ 165°C | 8-10 min 165°C | 8-10 min : ; | G * EE

2791 L 4785 VR “

Art.-Nr. 4611 Art.-Nr. 4531

l il

f;z ’ Id
COLLECTION

22 23

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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Pastetli und Quiches - zwei beliebte Schweizer

n
Meniis, die immer gut ankommen. Unsere

ptgang
principa

Fiir den Hau

populaires qui ont toujours du succes. Nos produits
professionnels répandent dans ton entreprise une

Vol-au-vent et quiches — deux menus suisses
odeur appétissante de boulangerie.

Profi-Backwaren verbreiten in deinem Betrieb
eine gluschtige Backnote.

Pour le plat

24
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Pour le petit-déjeuner
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Fiir den Apéro
Pour Uapéritif

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert

Aus dem Tiefkihler

Surgelés

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Lum Kaffee
Pour le café

Pour le kiosque

Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente

Premier, 65¢m

Standard, 75¢m

Pastetli
\lol-au-Vent

AL
BBs 12x8-96

3 112k

5 45
65°C13-15 min
30.79 48/

TR

Art.-Nr. 4536

Menu-Pastetli, separater Deckel, 8.5cm
Vol-au-Vent Menu, chapeau séparé, 85¢m

AL
Bz 7x6-42

B 180k

l[] 48
180°C | 8-10 min
5099t

Art.-Nr. 1061

Butter-Pastetli Carré, 75cm

Vol-au-Vent au beurre Carré, 75¢m

~
o

&funen
E5a 71856

B 36k

0 45
B5°C | 13-15 min
6478t

AT

Art.-Nr. 4534

Butter-Pastetli Rund, 75¢m
Vol-au-Vent au beurre Ronde, 75¢m

& s-n
Bgs 12¢8=96

@ 126k
=E

165°C | 13-15 mi
340G

A

Art.-Nr. 4703000

26

&G -5

Ezs 1248-96
@ 144k

S .
165° 13-15 min
3490 /s

Art.-Nr. 4636

Bakery Butter Rund, 8.3cm
Bakery Beurre Ronde, 8.3¢n

Snack-Tartelettes
Filigrano Bakery

Bakery Butter Rund, 70¢m
Bakery Beurre Ronde, 70cm

Enil-s
Bz 138104

@ 165k

a5 20
3358 Qs

Art.-Nr. 4688000

> Weitere Snack-Produkte findest du ab Seite 50
Tu trouve plus de produits snack a partir de la page 50

oo
E22 941090

B 209k

2 0 ZDI
5173 g

Art.-Nr. 4729000

Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

Fir den Apéro
Pour lapéritif

Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert
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Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Lum Kaffee
Pour le café

Pour le kiosque

Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Mini-Tartelettes | Classic-Tartelettes Classic-Tartelettes

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

]
Mini Dessert-Tartelettes, 3.8cm Mini Choco-Tartelettes, 3.8¢cm Mini Dessert-Tartelettes Butter, 3.8cm Choco-Tartelettes Royal, 5.0¢m Dessert-Tartelettes, 6.0cm Sablé-Tartelettes, 7.0cm
| sz WSS e MSEE Sgsion o WL Ay WSEE Shggpgp e WSSEE lgpg g e CUSSCE .
25 Eas 148112 Hgs 148112 Hss 148112 Egs 9410- 90 Ess 611060 Hgs 9090 25
g5 B 118k B 118k B 124k B 1k £s

@ 300kg ‘ 3 27k '.,
10 2 0 20 |5
0.36/ Stiick

5 3 5 10 0 2 g . g . '
"3 ’ g o
IR 4998 4 5056 Dy 5207 Y88 7572 Ukl 5250 Qe

(T TPTTE 11111 111 (T |11 111111

% % Art.-Nr. 1041 Art.-Nr. 4584 Art.-Nr. 4711000 Art.-Nr. 4562 Art.-Nr. 4501 Art.-Nr. 4503 § %
Mini Dessert-Tartelettes Butter, 3.8cm Mini Dessert-Tartelettes, 4.2cm Dessert-Tartelettes Classic, 5.0cm Dessert-Tartelettes Butter Carac, 70 cm Dessert-Tartelettes Carré, 70cm Choco-Tartelettes Carré, 7.0cm
) Hooempmce U Sowemm WS Sfepepe WS Esm-my  USEE Sfgpp we BSEE ggp.pu Wz F
58 s 1418- 12 E5s 13110 =130 Esa 94090 Esx 9xI0-90 Es= 910-90 E5s 340-90 EH
3 @ 135k ’ @ 105k @ 178k ‘ 8 218k @ 345k '- @ 345k 3
=z 10 i3] 5 @ - 5 I-BI 10 ZDI s 3 0 21 {//‘ 10 di) / -
ES 5056 4w il 3500 W s s 4‘ o)t L W @ a0 @ el . AU : =
SB[ 11 111 T 111111 IR0 i
£z Art.-Nr. 4740000 Art.-Nr. 4608 Art.-Nr. 4616 Art.-Nr. 4712000 Art.-Nr. 4586 Art.-Nr. 4585 £k
Choco-Tartelettes Classic, 5.0cm Dessert-Tartelettes Carré, 5.0cm Dessert-Tartelettes Royal, 5.0cm Sablé-Tartelettes, 9.0¢m Dessert-Tartelettes, 9.0¢m
| Sewewn U g WSEE Sfg g U Ef o e OSHE gppp pe  WSEE 2
= g 9x10=90 BB 13410=130 Ezs 9x0-90 B8 64/0=60 Es. 6x0-60 >

@ 178k

@ 149k 8 |72k . . @ 36k < .‘.. N
0 s B 5 | | 2@“ 0 | 2-0] -?ﬁlg : 2-0]'

49 86 UZB/STuck \'// . 4998 021/t ‘\J 5790  L48/suck J 574 048/sun ‘:"J

> :

595 029/Stck ,
. 0.29/ pisce 0.26/ piece 0.27/ piéce 0.48/piéce 0.48/ piece ; ;

TR 111 1] T — TR 1111

Art.-Nr. 4578 Art.-Nr. 1772 Art.-Nr. 4514 Art.-Nr. 1787 Art.-Nr. 1045

@
=
=
7

=

=
=
—
=
=]
a

Pour le kiosque
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Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente

30 3




Pour le petit-déjeuner
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Fiir den Apéro
Pour Uapéritif

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert

Aus dem Tiefkihler

Surgelés

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Zum Kaffee
Pour le café

Pour le kiosque

Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente

Mini Dessert Carré, 3.3cm
Mini Dessert Carré, 3.3cm

Filigrano-Tartelettes

Mini Choco Rund, 3.8cm
Mini Choco Ronde, 3.8cm

Mini Dessert Rund, 3.8cm
Mini Dessert Ronde, 3.8cm

EF 5515 3 Fitinane SF NN 2 Fligrene S bt0=000 3

cccccccccc

Ezs 14410140
@ 157k

5 8] *

R f—
WA

Art.-Nr. 4683000

Dessert Rund, 5.3¢cm
Dessert Ronde, 5.3¢cm

cccccccccc

Bz 14x10 = 140 Egs 14x10 = 140

@ 140k ‘ B 138k
B2 5 I.SI ‘ B 5 "BI
L@y gt S @ ug g -
38

TR T —

Art.-Nr. 4680000

Art.-Nr. 4681000

Choco Rund, 5.3cm Dessert Rechteck, 5.3cm
Choco Ronde, 5.3¢m Dessert Rectangle, 5.3¢m

e p-uy . Flirene

pigces

Eae 1348104
@ 149k

s o

T .

TR —

Art.-Nr. 4689000

Choco Rechteck, 5.3cm
Choco Rectangle, 5.3cm

N

@5)(24444 Stick gW‘” @5)(30450 Stick g J

pieces pices

£5 1318= 104 Ess 14x10=140
@ 144k @ 15k

0.33/ piece 9

Art.-Nr. 4692000

10 |.7I 5 7] *
5089 3%/t 4980 0%/suek ’8\; /

T —

Art.-Nr. 4690000

ButterRund,8.3cm )
Beurre Ronde, 8.3¢cm e

Bl p-py s Flirens

pieces

Ezo 14410140
@ 118k

5|4| 0.34/piece 2.8

Art.-Nr. 4693000

32

-
034/ Stiick \ /
53

& ni-v5 1 Flgpnans
Ega 13x8-104
@ 143k

5 o
s =/

T AT —

Art.-Nr. 4686000

ECAOUR

WE\ X
creativity

Inspiration auf der grossten
Tartelettes-Rezeptdatenbank!

La plus grande banque de

données de recettes de Tartelettes!

UNSERE

REZEPTDATENBANK

Auf der HUG Food Service Website befindet sich die weltweit
grosste Rezeptdatenbank fiir Tartelettes — ja, richtig gelesen!
Dank praktischen Filterfunktionen, einem genialen Zutaten-Rech-
ner und einer PDF-Druckfunktion findet jeder Profi, was er sucht.
Kein Rezept wird aufgeschaltet ohne Priifung eines Koch-Profis
aus dem HUG-Netzwerk.

BANQUE DE DONNEES
DERECETTES DE TARTLETTES

Sur le site Web HUG Food Service, vous trouverez la plus grande
banque de données de recettes de Tartelettes au monde. Vous
avez bien lu! Cette banque de données propose un calculateur

génial, des fonctions pratiques avec des filtres et I'impression au

format PDF. Aucune recette n’est mise en ligne avant d’avoir été
testée par les cuisiniers professionnels du réseau HUG.

QR-Code scannen und
Rezeptdatenbank entdecken.
Scanner le code QR et
découvrir la banque de
données de recettes.

Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

Fir den Apéro
Pour lapéritif

Fir den Hauptgang
Pour le plat principal
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Aus dem Tiefkiihler

Surgelés

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Lum Kaffee
Pour le café

Fiir den Kiosk
Pour le kiosque
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Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Dessert-Tartelettes Blatterteig-Produkte

Filigrano Bakery Produits de pate feuilletée

B o @ poinos QU polieiie  w s 0 it b5 B o
B How-m m Fmene Sy Tonane Sfpneg g Tlmane & 501-155 & sig-90 & g 2
55 Egs 14410 - 140 Ess 13:8-104 Egs 9090 Ezs 6)8- 48 E8s 6)8- 48 Ea= 13410 -130 S
o B 1k [‘ B 1874 [‘ B 204k ’ B 278k B 206k B 105k £:

=5 & B 5 & i 10 2-{ 10 3.51 * 10 3{ / 10 4”1”})}1

3084 My = 4679 1 7 8355 4/ T @ s i e 715.08 JE5
25 {11111 1111 111111 0 (T 111111 11111
g % Art.-Nr. 4743000 Art.-Nr. 4742000 Art.-Nr. 4722000 Art.-Nr. 4581 Art.-Nr. 4652 Art.-Nr. 4633 g g
. ChocoBakery Butter Rund, 70en <~ Bakery Rund,8.3cm @ Bakery Butter Rund,8:3cm Butter Cornets, [20¢m

Choco Bakery Beurre Ronde, 70 cm <% Bakery Ronde, 8.3cm Bakery Beurre Ronde, 8.3cm Cornets au beurre, 12.0cm
% @wz gp Sk §5xn=55 st gy @MMB o @msqus St %

296 8
Ee= 9x10-90 Bz 1348- 104 Bz 1348104 EBm 10x4 = 40
3 22k @ 158k 3 170k o @ 300k . N
10 z{. 5 2.{ 5 2.0] é-" 10 |
0.61/ Stiick U.BA//ST_[_ick -ﬂ J 0.87/ Stiick
piece

£5 0,66/ Stick £E
EE 586[] 0.61/ pigce 353' 0.64 384' U‘Bﬁ/ptigge 94[]5 0.87/ pigce EE
=IO 11T 111717 11171171 IIDHERI0 i
§ 2 Art.-Nr. 4725000 Art.-Nr. 4741000 Art.-Nr. 4710000 Art.-Nr. 4568 § B

Bakery Butter Rechteck, 113cm
Bakery Beurre Rectangle, I13cm

EEEEE

Bz 1410 - 140 *_
B 138k ’

4628 N 3&
NI ARTEAON

Art.-Nr. 4719000

Zum Kaffee
Pour le café
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Lum Kaffee
Pour le café

13

Pour le kiosque
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Fiir den Kiosk
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Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente



Fiir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

.+ | CREATIVE
TARTELETTES
CONTEST ==

Fiir den Apéro
Pour lapéritif

DAS JUBILAUM

WERDE ZUM 20. CTC-CHAMPION

»

e

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert

Tu trouveras toutes
les informations sur la

CREATIVE
TARTELETTES
CONTEST 2024

a partir du mois de mars sur
www.hug-foodservice.ch!

Alle Infos zum

CREATIVE
TARTELETTES
CONTEST 2024

findest du ab Mérz unter
www.hug-foodservice.ch!

Aus dem Tiefkihler

Surgelés

Litronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Zum Kaffee
Pour le café

Fir den Kiosk
Pour le kiosque
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Unser Verkaufsteam

Unser Engagement fiir den Nachwuchs
Notre engagement en faveur de la reléve

LERNEN
AN DER HUG ACADEMY!

An der HUG Academy finden verschiedene Workshops unter dem
Jahr statt. Ausgewiesene Fachleute und Profis aus Patisserie und
Kiiche vermitteln Tipps und Anwendungsideen, die sich in den
Alltag integrieren lassen. Nebst einem lehrreichen Tag mit vielen
Inspirationen, soll auch das Networking nicht zu kurz kommen.

— APPRENDS
ALAHUGACADEMY!

La HUG Academy organise divers ateliers, au cours de I’année.
Des professionnels spécialisés et des pros de la patisserie et de
la cuisine transmettent des conseils et des idées d’utilisation
faciles a intégrer au quotidien. En plus d’une journée instructive
riche en inspirations, il s’agit aussi d’entretenir divers réseaux.

— DIE STAR-KOCHE VON MORGEN

Unser Engagement in der Gastronomiebranche liegt
uns sehr am Herzen. Daher fordern wir mit unserem
jahrlichen Creative Tartelettes Contest innovative Gas-
tronomien und unterstiitzen auch die talentierten Koche
der Junioren Kochnationalmannschaft.

LES CHEFS ETOILES DE DEMAIN ——

Notre engagement dans la branche de la gastronomie nous
tient a ceeur. C’est pourquoi nous soutenons les gastronomes
innovants avec notre Creative Tartelettes Contest. Depuis de
nombreuses années, nous soutenons également les talentueux
chefs de I'equipe nationale suisse des junior des cuisiniers.

i
Gold an der WM 2023 in Luxemburg *
Médaille d’or au CM 2023 au Luxembourg

Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

Fiir den Apéro
Pour lapéritif

Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert
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Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Zum Kaffee
Pour le café

Pour le kiosque

Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente




Pour le petit-déjeuner

Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Dessertbeilagen
Biscuit & dessert

Mini Facher gewellt, 70¢m Facher gewellt, 70cm Essharer Dessert-Loffel, 73cm
Mini eventails ondulés, 70¢m Eventails ondulés, 70¢m Cuillére a dessert comestible, 73¢m

@ ca 620 ~ @ ca 320 S : @ 270 S
B8 (0x/5=150 Ba= (0105 150 : Ba 61081
@ 200k @ 200k @ 100kg

25 25 3 -

4759 4348 Yy 2500 U

Art.-Nr. 1770 Art.-Nr. 1085 Art.-Nr. 4733000

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal
Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

’ .

Fiir das Dessert
Pour le dessert
Fiir das Dessert
Pour le dessert

Mini Luzerner Hiippen, 70cm Luzerner Hiippen, 14.0¢m
Mini bricelets roulés, 7.0cm Bricelets roulés, 14.0cm

:‘?uEmO:
s &am

Ega 10x15=150 Esx 105+ 150
@ 100kg \ @ 100k | » Deine nachhaltige Plastik-Alternative
29_35 - 4":-';—‘, 24-32 — = Ton alternative durable au plastigue
0.06/ piece / 011/ piece e\

0 40 » C0,-neutral produziert in Malters, Schweiz
LRI AR I Produit de mnieee neute en C0, & Mtters,

Art.-Nr. 1087 Art.-Nr. 1086

Aus dem Tiefkiihler

Aus dem Tiefkihler
Surgelés

Surgelés

Limonina
Limonina

Jus de citron - Limoni
Limonina
- Limonina

Litronensaft -
Litronensaft - Limoni
Jus de citron

Duo-Hiippen, 14.0¢m Bricelets Suisse flach, 70¢m
Bricelets roulés Duo, 14.0cm Bricelets Suisse plats, 70¢m

3%‘5“01
& &

. _ oy i - el ¥
235 10x5=150 E2= 10x5= 150 4l A,

B 100k % B 112k ) o
B 5 \ = 5 Vgl
T — 09 -
WIIVVART T NNV TOR I

Art.-Nr. 4647 Art.-Nr. 1914

Zum Kaffee
Pour le café
Lum Kaffee
Pour le café

Pour le kiosque
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Fiir den Kiosk
Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner
Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

Dessertbeilagen | Cornets
Biscuits & dessert | Cornets

HARDY's

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Hardy’s Topolinos, 10.5cm,014¢m Hardy’s Rondinis, 86.2cm Hardy’s Cornet Jumbo, 75¢m,06.8¢m Hardy’s Cornet Viking, 16.8cm,89.8¢cm

@ca e &fum : Eum Efum
L
'r....i

Esa 1345195 / Esa 1345-195 B8 6x6- 36 Ba. 6x6- 36 ( v D
I[]ng 4 B 07k B 145k |
= & -
0 51 S %5 5 6012 ™
ITHAEREL
Art.-Nr. 6131000

Pour le plat principal
Pour le plat principal
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@ 627k
e 1282 G/
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%% Art.-Nr. 6110000 Art.-Nr. 6123000 Art.-Nr. 6130000 ;.%%
. Hardy’s Surfers, 072¢m Hardy’s Cornet Florida, 125cm,048cm Hardy’s Cornet Heidi, 10.5¢m, 647¢cm Hardy’s Softicecornet Nanette UNO, 118cm,045¢cm han .
: @ca 0 Euns Eum — Efwin :
é% B 05-00 B 00-90 | B b6-3% s ) Eaouw | £ %g
- 8 185 kg /\ B 290k B 320k : B 245k -
£g / - " - 105 - 18 £E
55 0 ® 346 G \ 00 G 4680 YA | 852 A £
= N | R R (NIRRT LR
NS Art.-Nr. 6129000 Art.-Nr. 6107000 Art.-Nr. 6132000 T Art.-Nr. 6121000 NS
48
Hardy’s Riesencornet No. 10, 175¢m, 85.2cm Hardy’s Riesencornet No. 10, i70cm,05.2cm _ ﬁga’n N
Hardy’s Enorme Cornet No. 10, 175¢m, 85.2¢m Hardy’s Enorme Cornet No. 10, 17.0cm, 85.2¢m Hardy’s Softicecornet Nanette DUO, 123¢m, 04.2¢m Hardy‘s Midi Coupes, 35cm,09.5¢cm

Zum Kaffee
Pour le café
Lum Kaffee
Pour le café
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s 814 =32 o ) Esa I35=1%

8 kg B 230k = A
_ 35[ ~ )
4337 1%/ ‘

23
VLAY

|-2 -

w . Hun @ g
] | - ] ]
B5s 814- W oo Ea. Bid-

. , @ 070k .
= 7 - |7[] = -
(@) 825 L @) 5273 4
Art.-Nr. 6105000 Art.-Nr. 6116000 Art.-Nr. 6122000 Art.-Nr. 6118000

>
52

[75
. 9190 @) 5273 /s

Fiir den Kiosk
Pour le kiosque
Fiir den Kiosk
Pour le kiosque
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Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Dessertbeilagen
Biscuit & dessert

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Pour lapéritif

. Q Q . . N " . . E
Meringues Tropfen, 18cn @ Lachse‘ Gmgn\‘“ o Laﬁg,ese‘ smgn\‘o. Riesen-Meringues, 12.0cm LaFctnse‘ smgn\‘o‘ Loffelbiscuits, 80cm 5
Gouttes de meringues, 18cm = Mini Meringues, 5.0¢m Meringues géantes, 12.0cm - Pélerines, 8.0cm -
B & - &5 s 1 & ne-s &uw -
] 2= 6x21- 126 Bss 746- 42 Eas 6424 Es= 6)8- 48 8E
is @ 050k @ 120kg @ 198k B 224k ==
o o =
2 - - . - 5 j ey
2440 Y 4752 s - 5892 i 4954 4 60
RN | L[ AR A NIRRT
EE Art.-Nr. 4749000 Art.-Nr. 1782 Art.-Nr. 1035 Art.-Nr. 1088 gg
sE . . . . . =&
Meringues Tartelettes, 70cm Meringues Bernoise Schalen, 70cm
Tartelettes de meringues, 70cm = Coques de meringues Bernoise, 70cm ™= Mini Choux pur beurre, 40¢m Choux pur beurre, 75¢m
N How-w & - 3 & & :
S5 N Bis 614-2 ! Bz 108- 80 Bis 56- 40 58
52 — y ™ - =
= @ 096 kg @ 208kg : - @ 057k ' 3 132k p
.= =200 X :;f, =20 g =200 ‘ =210 .=
= 698 4 B2l G % 5599 48 5549} <
T NI HNNAARR T ARERIEAO LI i
=45 Art.-Nr. 1042 Art.-Nr. 4657 Art.-Nr. 1912 Art.-Nr. 1758 55
. Q . . N
Meringues Schalen, 8ocn Meringues Schalen Bio, 8.0cm
o Coques de meringues, 8.0cm Coques de meringues Bio, 8.0cn Eclairs pur beurre, 1,0cm Savarins, 65cm o
Eg §8x20= 160 i §2x30=60 el O @220 Stk @4)(4[]: 60 Su Eg

Eza 1x6-42 E5e 8412-965 BIO Bze 51840 2o 51840
8 136k 7 | B 050k ‘4 R B 208k
=2 5 L " 5 4 y - 10 ==
= 020 . 976 5/ . A0 | 0856 t/i i
s S 65 SE
=IO N ARRAFAAR N IRRAAFATO O IR b
Art.-Nr. 1053 Art.-Nr. 1143 Art.-Nr. 1918 Art.-Nr. 1043

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner
Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

Ol [o Schokoladen-Dekorationen

Décorations en chocolat

g ‘-: Cigarillos Streifen dunkel, 15.0cm Duo Ring,5.5¢m £ -:
=& Cigarillos Retro, 15.0 cm Cigarillos bande foncée, 15.0cm Duo anneau, 5.5¢m Flower Pot Cup, 6.2¢m 58

&um Efum &  w Sn

gl Ha= 1268-95 Bos 18- 95 Has 18- 95 3 Bas 158120 g
g2 B 070k B 070k B 03k Ml@ B 084k i} | -
= - 0.30/Stick ol - 0.30//Stick ol . 218/ Stick . . 199/ Stick =

592' 0.30/ pisce 802' 0.30/ pisce 8722 2.18/ piece 5559 199/ piece

AT T VNN N

Art.-Nr. 5120 Art.-Nr. 5121 Art.-Nr. 5124 Art.-Nr. 5239000

Fiir das Dessert
Pour le dessert
Fiir das Dessert
Pour le dessert
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Limonina
- Limonina

Litronensaft -
Jus de citron

Zum Kaffee
Pour le café

Fiir den Kiosk
Pour le kiosque

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente

Turitella, 9.7¢m

Twister dunkel-weiss, 3.3 cm
Twister foncé-blanc, 3.3cm

@Ca.lﬂ st
Ess 124896

B 035k

-
78

Art.-Nr. 5132

Elegance, 6.0cm

& age

Bga 5x5:25

@ 150k

-

0.02/ Stiick
6093 /s

Art.-Nr. 5128

Feder, 70cm
Plume, 7.0¢m

SAL
Ezx 121896

B 02k

& -
st

Art.-Nr. 5134

44

Efuns
Esa 1248-96

B 026k

& -
7%y

Art.-Nr. 5135

Schokoladen Schmetterling, 3.5¢m

Chocolat papillon, 35¢m

Schokoladen Schmetterling weiss/pink, 3.5 cm
Chocolat papillon blanc/rose, 35¢m

S
Bz 1218-96

B 028k
= -
T

Art.-Nr. 5137

Petit Love, 2.0cm

@lzn s
Ezs 12x8- 96

@ 028k ';

& - A
2857 /e

Art.-Nr. 5145000

>

‘” 35

Schweizer Fahne, 3.4cm
Drapeau Suisse, 3.4¢m

&n  x
Esx 1248-96

B 022k

& -
210

Art.-Nr. 5146000

Stiick
&m0 oo

Esa 12x8-96
@ 056k
0.41/ Stick

66.05 0.41/ pice e

TR T

Art.-Nr. 5250000
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Limonina
- Limonina

Litronensaft -
Jus de citron

Lum Kaffee
Pour le café

Fiir den Kiosk
Pour le kiosque

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente



Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner
Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

Ol [o Schokoladen-Dekorationen

Décorations en chocolat

Eé‘ 7 7 Diablo Triangle Green & Pink, 5.2¢m E;‘E

E& Chocolate Cup,70¢m Chocolate Cup,5.0¢m Diablo Triangle, 5.2cm Diablo Triangle vert & rose, 5.2cm @ EL
&y &n w Eum & nm

gé Bz 15x8=120 B=e 1948 =144 £5a 12x8-96 E= 2x8-96 §§

g%’g 3 103k ].8 B 063k @ 058k @ 058kg 52 ,i:g

.. : 015/ Stick 017/ Stick
63.54 009956//%355 4364 %%'l//sp‘lgg‘; A413 T s 4330 ok

R m IACARIA WA . IACAAP AR 3'4 T
22 Art.-Nr. 5247000 Art.-Nr. 5248000 Art.-Nr. 5122 Art.-Nr. 5282000 22
»7 Mini Pearl Red, 1.4cm @
Petit Four Cup Round Dark, 3.0¢m : Mini Pearl Rouge, L 4cm
5 - « =
58 Ez= 1218-96 Ess 1218-96 £

@ 013k @ 045k

. 2 @

HE 395 L/ 59.90 /s s
I T UL ik i
Es Art.-Nr. 5249000 Art.-Nr. 5283000 ) [" ?OJA/‘/ £s

Mini Pearl Red

Diablo Triangle Green & Pink

Zum Kaffee
Pour le café
Lum Kaffee
Pour le café

Chocolate Cup

Fiir den Kiosk
Pour le kiosque
Fiir den Kiosk
Pour le kiosque

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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Fir das Frihstick
Pour le petit-déjeuner

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert
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Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Lum Kaffee
Pour le café

Pour le kiosque

Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente

(/\

&
*\Q’
A00p S

Aus dem Tiefkiihter
Du congélateur

Man kann nicht alles selbst machen und manchmal
muss es ganz einfach schnell gehen! Praktisches
aus dem Tiefkihler in bester Gastro-Qualitat.

On ne peut pas tout faire soi-méme et parfois,

il faut tout simplement faire vite. Des produits
pratiques sortis du congélateur dans la meilleure
qualité gastronomique.

Tiefkihl-Lieferungen via Vertriebspartner
Livraison des produits surgelés par grossistes

48

Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

Fir den Apéro
Pour lapéritif

Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert

Aus dem Tiefkiihler

Surgeles

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Lum Kaffee
Pour le café

Pour le kiosque

Fiir den Kiosk

Notre équipe de vente

Unser Verkaufsteam




Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Apéro

%‘-Z Mini Chés-Chiiechli, 4.2cm, i Gruyére AOP Chas-Chaechli inkl. Fahnchen, 5.0cm, i é‘-j
== Mini Ramequin, 4.2¢m, précuit Gruyére AOP Ramequin incl. drapeau, 5.0 cm, précuit ==
250 9616 25, &5 s34 o
Bz 1220 = 240 Bz 12420 = 240 '

@ 156k @ 15lkg
5 : 5

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal
Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

180°C |10 min 180°C |12 min

0t 12 =
I TR
- Art.-Nr. 2603 Art.-Nr. 2644 -

Mini Party-Chiechli assortiert, 4.2cm Hg Apéro-Pizzetten assortiert, 5.4cm,hB

Mini Party Quiches assorties, 4.2cm, précit Rpéro-Pizzettes assorties, 5.4cm, précuit
g @ 32 Ike_l'ucr; anit Speck | Poireau avec Lard @ - gg gg:ﬁm(ien Jambon g
= 9bul6i2o¢ 16 Brokol-Kase | Brocol-Fromage il DS 27 Créme fréiche mit Speck | avec Lard 2
gi i.“' 19420 = 240 16 Tomaten | Tomate EBs 7124 =168 gi
o @ 156kg B 166k ED

=300

5 : ’ |
180°C |10 min T\ r—l-ﬁ “ “ 180°C |12 min
‘ -
S —

44/31 066/ Stick
1208 S 5962t

VRN RN

]
2=
==
S s
EE
=
[
— =
= S
© =
@ =
=

S
= ©
=1
= o
=S
~N =

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Art.-Nr. 2714 Art.-Nr. 2639
Rpéro-Pizzettini assortiert, 4.2cm, HB Mini Pizzetten assortiert, 5.4.cm, HB
. Apéro-Pizzettini assorties, 4.2cm, precuit Mini Pizzettes assorties, 5.4cm,précit .
§§ @ 30 Peperoni IlPoivron @ gj (P:ﬁpero_ni | Poivrons gg
5 30 Zucchetti | C mpignons =
5. £ = ca. 9043.56 : 30 Blrlgrgoiigbemouygngfr}Snoise de Légumes = ca. 72420 : 24 Zugchgt%i IOCourgettes E £
28 11x20=220 EB= 1120220
@ 122k 7 » @ 144k
. : I E --ﬁ N T “&.'r'ﬁi ®3 5 , 43
£2 180°C 10 min ’ A | | . 180°C |10 min ~ a7 £s
EE 3933  Uu/su 4535  08/sik £E
: 0.43/ piece o : / piece
(IR TR A
se Art.-Nr. 2645 Art.-Nr. 2718 g2
=H 50 T £




Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Apéro

ELE;- Q,\..}Q‘LSTFI/@@ $\£STI-?/c4/® g.%;
= Apéro-Mix, 4xzs stick, B Apéro-Schinkengipfeli, 65¢n,Te PS  Mini Schinkengipfeli, 75cn. 76 Syl 5
== Rpéro-Mix, 4x26 pieces, précuit Rpéro-croissant au jambon, 6.5 cm, p.cru 2315 Mini croissant au jambon, 75 cm, pat. cru 215 £8
32 Mini Chés-Chiechli | Mini R i

@ ca. 104 Stick 24 Ce;rr]rlé L:jch-gﬁuqe(!hli rlr?llt S?J;n(:elg\ljgarré Quiche Poireau au Lard @ 7172x23 g @ 50x3? g
- = : U 24 Mini Pizzetten Peperoni | Mini Pizzettes aux Poivrons = = . -
§°§ E=='. |3X8 - |[]4 24 Mini Schinkengipfeli | Mini Croissant au Jambon E=='. 9X|8 - |82 ' & . .==§=-. |2X2U - 24[] ' - §o§
== : '.- 5=
£ B 200k B 185k =~ Y B 180k W “‘\ £
Ex =20 =300 ﬁﬁ 210 l‘_‘ - =X

180°C |12 min — a 180°C | 25 min 3 180°C | 25 min * .y

1341 S w v 5107 Yy — 5322 Il %

Fiir das Dessert
Pour le dessert
Fiir das Dessert
Pour le dessert

Art.-Nr. 2609 Art.-Nr. 2651 Art.-Nr. 2606
\,\..}Q&STf/c@
Mini Bretzel-Navettes gefilllt assortiert, 2.24stick Mini Schinkengipfeli offen, 75em. 16 Syl s
Mini Bretzel-Navettes fourrées assortie, 2x24 pizces Mini crois. au jam. en vrac, 75 cmpit.cru i Mini Veggie Burger, 38cm
__ 16 x Rohschinken/Parmesan | Jambon cru/parmesan . __
@ 2x24 = 48 pslélclglé 16 x Gerducherter Lachs & Frischkése | Saumon fumé & fromage frais @ 75x32 g @ 2x30 =60 jé‘éﬁﬁ

16 x Tomaten-Pesto-Frischkése | Fromage frais au pesto/tomate
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Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina
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Unser Verkaufsteam

Ega 33x9-297

@ 076k
=300

4h+30 min
58.80 /s

Art.-Nr. 2665

B 10416 160 !’ -

@ 240k " 4\
=200 '

180°C | 25 min * ¥ 3

e
I RAANAT O

Art.-Nr. 2661

Mini Bagels gefilllt assortiert, 38cm
Mini Bagels fourrés assortis, 38cm

Bze 3319-297

B 102k ﬁ"
a1

=10 w
.

S

& 130°C |6 min
Ba B

U

Art.-Nr. 2664

Mini Cheese Burger, 38cn

g g 20 x Poulet Curry % §
i & an-a g o & wn-a i _ i
Ein 339-297 o - Eea 339297 b
B 0924 | '“a""; bl B 096k T
. =2 10 3 =Y v .
Z : . . : é%
= T 130°C |6 min ~ % 130°C] 6 min / £:
= 6930 1 - 6930 (e "38' 25

BRI 35

Art.-Nr. 2662

Art.-Nr. 2663
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Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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Snack

Kleinbrotchen IPS, assortiert, 3o¢ ﬁg-?n Mini Laugenbrétchen IPS, 30 ﬁgg‘
Mini pains IPS, assortis, 30¢ Pain de Sils mini IPS, 30¢

@ Stk 20 Laugenbrétchen 30 g, FB | Pain de Sils 30 g, produit fini Vorgebacken | Précuit @ -
- TUC 0 i i i A i IUC
5x20 =100 st 20 Roggenbrdtchen 30 g, HB | Pain de seigle 30 g, produit précuit 100 s

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

20 Weizenbrotchen hell 27 g, HB | Pain de froment clair 27 g, produit précuit
Em _ 20 Kornbrdtchen hell 30 g, HB | Pain multigrain clair 30 g, produit précuit m _
£8s 8x8-=64 20 Rusticobrétchen 30 g, HB | Pain rustique 30 g, produit précuit £8= 818 -64
@ 294k @ 300k

0 & 5 18
200°C| 2-3 min I
5223 Yy 4743 Sy

I HNTHIR N

Art.-Nr. 2657 Art.-Nr. 2659

Kleinbrotchen Gourmet IPS, assortiert, 3¢ ®7
Mini pains Gourmet IPS, assortis, 30

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal
Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert
Fiir das Dessert
Pour le dessert

= Alle unsere feinen Brotchen sind IP-Suisse zertifiziert. =
j‘f_-, 20 Maisbrétchen 30 g, HB | Petits pains au mais 30 g, produit précuit Vorgebacken | Précuit Aliei i i ifid -Qqii s
= @ hx20=100 Stick 20 Kartoffelbrétchen 30 g, HB | Petits pains & la pomme de terre 30 g, produit précuit Tous nos delicieux petits pains sont certifies IP-Suisse. Ca
== PIECES 20 Malzbrétchen 30 g, HB | Petits pains au malt 30 g, produit précuit IPS-Zertifizierung: ProCert 82
g ™ 8 8 _ 84 20 Dinkelbrétchen 30 g, HB | Petits pains a I'épeautre 30 g, produit précuit =
= =55 0X0 = 20 Sauerteigbrotchen 30 g, HB | Petits pains au levain 30 g, produit précuit =

@ 300k

=200

200°C | 2-3 min

5340 SR :

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina
Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Art.-Nr. 2666
e Midibrotchen IPS, assortiert, 5. A -
£8 Petits pains IPS, assortis, 55¢ £5
== ==
EES g8
e ) 12 Laugenbrdtchen 50 g, FB | Pain de Sils 50 g, produit fini Vorgebacken | Précuit ~No
hxl2 = 60 Stick 12 Roggenbrdtchen 55 g, HB | Pain de seigle 55 g, produit précuit
PIECES 12 Weizenbrdtchen hell 40 g, HB | Pain de froment clair 40 g, produit précuit

™ 8 8 _ 84 12 Kornbrdtchen hell 55 g, HB | Pain multigrain clair 55 g, produit précuit

=== 0X0 = 12 Malzbrétchen 55 g, HB | Pain au malt 55 g, produit précuit
.3 @ 306k * s
s ] o . [ E E
£2 180°C | 3-5 min s2

0.70/ Stiick

1220 4
H
55 Art.-Nr. 2658 £s
= =8
== o4 ==




Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Snack

%‘-: Chas-Chiiechli, 9.0 cm, h Chas-Chiiechli offen, 9.0cm 1 Knoblauch-Kréuterbrot, 25.0cm, 18 Schinkengipfel, 170cm, h3 %é
== Ramequin, 9.0cm, précuit Ramequin en vrac, 9.0 cm, précuit Pain a [ail et aux herbes, 25.0cm, précuit Croissant au Jambon, 170 cm, précit Ee
_ @ 24x80 ¢ @ 56x80 ¢ @ 23x140 ¢ @ 35x70 ¢ _
] Bs= 12x20 =240 Bsa 10412120 Esa 5113+ 65 R Es= 10415 - 160 o iz
== T B 448l B 322 v B 2450 N g5
By 3 5 " 2 10 _ 2 10 S 2 10 w )
[@] 180°C|12 min '@ 180°C 12 min ;@ 180°C| 12 min s 180°C 30 min s g -
@ 20 N - 134 e N 6505 /A 50 553 . .
S E 9.0 90 170 = s
EE TNATHRRO IR TR U AR A
E E Art.-Nr. 2600 Art.-Nr. 2605 Art.-Nr. 2625 Art.-Nr. 2652 E :g_
Lauch-Chiiechli mit Speck, 9.0cm, kB Mini Pizza Champignon & Peperoni, 85 cm, H
Quiche Poireau avec Lard, 9.0cm, précuit Mini Pizza Champignon & Poivron, 8.5 cm, précuit
Z 25 sy 20x60 ¢ s
£5 Z5n [2620= 240 Efn 12x20- 240 5%

Limonina
Limonina

Jus de citron - Limoni

Limonina
- Limonina

8 192k | 8 |2[]kg

=F @ -

200°C |12 min h\w - . I8[JG|I2m|n ‘»
34.2 ||43//Sp Uk / . 2742 ||37/Stk

T — IR

Litronensaft -
Litronensaft - Limoni
Jus de citron

Art.-Nr. 2601 Art.-Nr. 2602
Kase-Wahe, i20cm, B Ratatouille-Wahe, 120cm, s
. Tarte au Fromage, 12.0cm, précuit Tarte a [a Ratatouille, 2.0cm, precuit .
F @ 190 £ maong o

E5s 811296 Ess 811296

8 342 kg . @ 360k
=B B2 0 3 00 e
B eocis2omn w 180°C15-20 min <<
= N T 6406/ 22

12.0
AR IR
Art.-Nr. 2680 Art.-Nr. 2682

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente

a6



Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Dessert

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Ananas-Royal-Stange, 23.0¢m Himbeer-Zitronen-Stange, 23.0cm
Petits Fours siiss | Petits Fours doux Géateau royal a (ananas, 23.0¢m Gateau aux framboises-citron, 23.0cm
~ stk nhalt| Contenu: . o _ @ @

_ 2x24 = 48 sices  Johannisbeer-Tartelettes | Tartelettes aux groseilles, Chriesistreusel-Tartelettes | Tartelettes sireusel aux cerises, 2x550 g 2x450 g _
g,_g = Belle Hélene-Tartelettes | TarteIettesSBehIIe_{:Iéllt‘%ne, Shchwed(.atn-Scr;nitte \,T’rar(];c[le Sust’édlg)is_t,tcrlu%co-slghnit_tl? |f | - = 0o 2
s 2 . = Tranch hocolat, Zit k-Schnitte | Tranche au citron et au séré, Creme-Schnitte | Tranche millefeuille, ™ = [ ™ = s2
gé i 22X|9 4|8 Hrirarllqbce:r-aF;Jigot(t)s?Sihnilttrg?'?'pgnucat{e aux framboises et a la ricotta 75' 22X|9 4|8 231 g- 22X|9 4|8 x ‘;:5
%é‘ @ 066k 110 kg 2 o~ 090 kg 1‘-@)},{ %S
= - AP ) 58

0 g . 5 - <O

2h . I - 3h \I/
T ~- s - % R R C. o T AT
NI ARAEAOY RO w - NN IR

Fiir das Dessert
Pour le dessert
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e
1)
27
27
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Pour le dessert

Art.-Nr. 2650 Art.-Nr. 2788 Art.-Nr. 2790

Himbeer Cheesecake Tartelettes, 8.3cm Tarte au Citron, 70cm Rahm-Schwarzwélder-Stange, 23.0¢m Tiramisu-Stange, 23.0cm

Tartelettes cheesecake a la framboise, 8.3cm Tarte au Citron, 70cm Forét-noir a la créme, 23.0¢m Tiramisu, 23.0¢cm
% @ 00 g 92‘?”“""' @ 20058 @ 50 alkoholhaltig | alcoolisée @ 21500 alkoholhaltig | alcoolisée %
%g E5= 32¢8=256 £8x 3248256 E5s 22x/9- 418 230 S8 2249-=418 230 é%
= B 10k B 090k B 090k \ B 100k \ =
== S B2 5 B35 ‘%‘ B35 N ==
£ 3 3 T W g — £
E me6 a0 T | S AT s e, H

83 70
TR AR AR T LI
Art.-Nr. 2811 Art.-Nr. 2825 Art.-Nr. 2791 Art.-Nr. 2792
Bl Gt s et kb (bt 8 a0yt o, 3 ey s mote s 21
%é @ 48 oo @ 2x600 g @mmg %g
E5a 2209- 418 E5a 22019418 E5x 22419418 30

@ 052k

230 Vi
B 120k \ B 128k \
=3 0 — 3 5 B 3 5 W "

85

.36 / Stiick 18.44 /8t 2381/§
67 /s 36.87 B/ 85 4161 R/

RN NSRRI AR

Art.-Nr. 2816 Art.-Nr. 2793 Art.-Nr. 2822

Fiir den Kiosk
Pour le kiosque
Fiir den Kiosk
Pour le kiosque

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Dessert

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Mango-Passionsfrucht-Stange, 23.0em Schokoladenmousse-DUO-Stange, 23.0¢m Lwetschgen Streusel-Stange, 23.0¢m Erdbeer-Rhabarber Streusel-Stange, 23.0cm
Géateau a la mangue et fruit de la passion, 23.0¢m Géateau DUO de mousse au chocolat, 23.0¢m Géateau streusel aux pruneaux, 23.0cm - Géateau streusel aux fraises 6 a la rhuharhe

255 24550 25} 600 [elchlin @ 4420 &5} maang

Eza 22x19- 418 Bsa 22x19- 418 - Esa 2419216 Es= 2413-216

230
B kg o B 12k o |88kg B 175k
| — N

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal
Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

B35 -‘ 2 5 10

3 P — 3 N . # 3h 3

3747 i ,\WA 4551 G/ '%\ A @) 4794 5/ '%\ 5074 B
SSm I ARTRE 1 NI DARIEEAr ([T
Eng_ Art.-Nr. 2820 Art.-Nr. 2821 Art.-Nr. 2803 Art.-Nr. 2802 E.?_

Schweden-Stange, 230cm Cheese Cake-Stange, 2.0em Rprikosen Streusel-Stange, 23.0¢m Lachse Linzer-Stange, 23.0¢m @
. Gateau Suédois, 23.0cm Gateau Cheese Cake, 23.0¢m Gateau streusel aux abricots, 23.0¢m = Gateau fagon Linz, 23.0¢m = .
s 25} 200, 25 2600, o 14l g H500g g
% Eas 22419418 Eaa 22419418 Eas 249216 Eas 249216 %

(%]
=
)
oo
—
=
(7=}

Surgelés

@ 100k * @ 120k 30 @ 176k * @ 200k
._-_;-"' =

2
= = % = B3 00
£ ah \ o N 3 2 i L
1 ra J_..-' .
£ 3048 BE/Su ™\ P A 1587 B/t IE;;‘%_ A 4896  FiIE ﬂs 5700 Rk

Litronensaft -
Litronensaft -
Jus de citron

Art.-Nr. 2795 Art.-Nr. 2800 Art.-Nr. 2801 Art.-Nr. 2824
Marroni-Mousse-Stange, 230¢m @
Gateau a la mousse aux marrons, 23.0¢cm

@ 2x480 ¢

Bz 9219 418 Praktische Schneidehilfe zum Portionieren.

Zum Kaffee
Pour le café
Lum Kaffee
Pour le café

20 Aide pratique pour la découpe des portions.
B 091k B
E
5 - K

Fiir den Kiosk
Pour le kiosque
Fiir den Kiosk
Pour le kiosque

3h .
39.30 \lgggfgategu % e

IO I -

Art.-Nr. 2823

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Dessert

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Pour lapéritif

Fir den Apéro

Litronen Cake, 44.0cm Tiroler Cake, 44.0cm Mandelkamm, 45,676 % Nussschnecke, 45,616

Cake au citron, 44.0cm Cake tyrolien, 44.0¢m Baton aux amandes, 45, paton préleve Escargot aux noisettes, 45, paton prélev
&5 s & wiamg & i & i

B 15x9 =135 Bgs 15x9 =135 B8 1016160 Esx 10xI8 =160

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal
Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

@ 300k < @ 260k _— @ 225k + @ 35k — e
200 ' ﬁ =2 00 ” 2 00 ﬁa}_ Bl &0 s@a ‘{{}*
4h R 1 80°CII5-18min  * . 0TI B o »
6058wz 4 U I B0y G e

NIRRT NIRRT L DARIEE A NIV

Fiir das Dessert
Pour le dessert
Fiir das Dessert
Pour le dessert

Art.-Nr. 2786 Art.-Nr. 2804 Art.-Nr. 2808 Art.-Nr. 2818

Choco Cake, 44.0cm Haselnuss Cake, 44.0cm Apfelstrudel, 45,616 529 Vanillestange, 50g, 16

Cake au chocolat, 44.0cm Cake aux noisettes, 44.0cm Strudel aux pommes, 45g, paton préleve e Baton a a vanille, 50, paton cru
N &g & 1 &5 s & s :
g Eia 159135 Efa 153135 Esa 1015 - 160 Egx 1016 - 160 5

Surgelés
Surgelés

Limonina
Limonina
Limonina
- Limonina

Jus de citron - Limoni

-
@ 260kg @ 260k B 247k PR @ 300k
2 10 ’ =30 =300 . - =10 f\‘o'-m‘
4h 4h 180°C |15 - 18 min - 180°C |17 - 20 min

</T/>

A e 0 550 (s 5062w e

440 0.84/pigce 77

Litronensaft -
Jus de citron

Litronensaft -

Art.-Nr. 2784 Art.-Nr. 2785 Art.-Nr. 2807 Art.-Nr. 2810

Russenzopf Cake, 44.0¢m Marmor Cake, 44.0¢m
. Cake tresse russe, 44.0cm Cake marbré, 44.0cm .
o &g £ wamg o

Esa 1549 =135 Ess 15x9 =135

@ 270kg @ 260k
.2 B35 f 0 . LB
=< 4h - 4h ' S5

4476 23s/tae / 60.58  3029/caee /
440

440

Art.-Nr. 2806 Art.-Nr. 2787

Notre équipe de vente

)
=
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Unser Verkaufsteam
Unser Verkaufsteam
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Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner
Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

(LOCLILIR

Limonina: Zitronensaft HUG-Bons: Unser Préamiensystem
Limonina: jus de citron Bons HUG: notre assortiment de primes

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Zitronensaft und Limettensaft aus Italien. Das passende Produkt fiir alle Anwendungen beim Mixen — WIE FUNK‘[|[]N|EH'|"S?

und Kochen in Kiiche, Bar, Catering und Restaurant.
. . . , . . . . . R B . Jede HUG-Verpackung der Gastronomie (ausgenommen Industrie) enthalt HUG-Bons ihrem
Jus de citron et jus de citron vert d’ltalie. Le produit qui se mixe et se cuisine a volonté dans les cuisines, Wert entsprechend. Fiir diese Bons erhéltst du wertvolle Kostbarkeiten aus und fiir die Gastronomie.

les bars, les services de catering et les restaurants.

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal
Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

) HUG-Bons sammeln

) Prdmie aussuchen auf www.hug-foodservice.ch

) Bestellformular ausfiillen und zusammen mit HUG-Bons einschicken
)

1
2
3
4) Innert wenigen Tagen erhéltst du die gewiinschte Prémie per Post.

—
—
1)
173
1%
=13
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Pour le dessert
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Pour le dessert

CIMONINE

Limonina natural (rot), vite Limonina forte (griln), 1t A Baldim neuen Design! — FONCTIONNEMENT

Limonina natural (rnuge), Ilitre Limonina forte (vert), [litre Bientot un Chaque emballage HUG pour la gastronomie (a exception d‘industrie) contient des bons HUG
g . correspondant a sa valeur. En échange de ces bons, tu récois des primes de grande valeur g
= @ Bl Liter @ Byl Liter nouveau dESIE"! «de la gastronomie pour la gastronomie». =
= litre k litre . 2
8 Bu . Bu i 1) Collectionne les bons HUG £8
2 2fs 56 =80 &iis 56 = 80 2) Choisis ta prime sur www.hug-foodservice.ch =

B ol B 6l e o B s s 1 1

=8 - - - =g
SS - —— - — =
EE 2560 ‘e | TR 5008 45 > Es
I T T e ]
g2 - e COLLECTER DES BONS _ g%
NS Art.-Nr. 1111 Art.-Nr. 5278000 " NS

Limonina Portionen, 8mi Limonina Limettensaft, soom!

Limonina portions, 8 ml Limonina Jus de limettes, 500 m

o Lit

2= 15120 - 300 i 9x25-225

3 120k - @ 3.09kg
_ -- @ i

Zum Kaffee
Pour le café
Lum Kaffee
Pour le café

QR-Code scannen und
Pramien-Sortiment entdecken:
Scanner le code QR et
découvrir I'assortiment complet:

018/ Porti 282/ Stick
26.86 /P 693 4%/

Art.-Nr. 1106 Art.-Nr. 1113

Fiir den Kiosk
Pour le kiosque
Fiir den Kiosk
Pour le kiosque

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente




Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Kaffee-Beilagen aus der «Guezli-Fabrik»
Produits de notre fabrigue de biscuits

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif

Amandes, ter
Amandes, portion a une piéce

Nuss-Harzli, rer
Coeurs noisettes, portion a une pisce

-
& a0 M

@ %4 250 Portionen § i

Fir den Apéro
Pour lapéritif

.
= '-\. []DH\OHS N Tg_’
£g J5s 13- 63 | ﬁ Jss 79- 63 f'ﬁ"t ;g £e
is B 275k | ] B 2434 | ’ &5
ZE B 5 g B 5 ==
="
4996 Lys = 906 Hos

Zum Kaffeg und zum Zvier = A A

Fiir das Dessert
Pour le dessert
Fiir das Dessert
Pour le dessert

Ja

Aus dem Tiefkihler

Surgelés

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Zum Kaffee
Pour le café

Pour le kiosque

Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente

Pour le café et le goiter

Serviere deinen Gasten das Beste aus unserer
Guezli-Fabrik. Produziert nach den strengen Richt-
linien unserer Rohstoff-Charta und verpackt in
idealen Gastro-Einheiten.

Servez a vos hotes le meilleur de notre fabrique de
biscuits. Produits selon les directives strictes de
notre charte des matiéres premieres et emballés
en portions idéales pour la restauration.

66

Willisauer Ringli Original, ter
Anneaux de Willisau [lriginaux, portion a une piéce

Mini Choco Petit Beurre au Lait, ler
Mini Choco Petit Beurre au Lait, portion aune piece

&G g " -
Ein £19-54 B
B 275k |
2 5
0 W e

Art.-Nr. 5611000

Sahlé, ler
Sahlé, portion a une piéce

& nan
Eze 7x9-63

@ 378k

_

BB62 i/

Art.-Nr. 8270000

Jura Waffel, er @
Gaufrette Jura, portion a une piéce

-
&ef pxa 300 e

Ez= 719-63

B 330k =

-
4915 0 porim

Art.-Nr. 8272000

AbMai2024im
Sortiment

@ 2ca 130 Portomen
Ess 619-54

B 240k

-

wbs_ i

Art.-Nr. 8735000

67
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Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Lum Kaffee
Pour le café

Pour le kiosque

Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente




Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Chnusper-Mischung, 230¢ 74 Nuss-Stingeli, 350¢ w4
Mélange croquant, 20¢ Batons aux noisettes, 350

5 a9 g e 5 14350

2= 7x9- 63 s 7x9-63

@ 348k @ 420k

= - = -

B5.04 o 7008

Art.-Nr. 5501000 Art.-Nr. 5503000

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal
Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir den Kiosk
Pour le kiosque

Fiir das Dessert
Pour le dessert

—
i
1)
27
27
=13
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Pour le dessert

Wiltisauer Ringli Original, 250,
RAnneaux de Willisau originaux, 230¢

E &7 s E
£2 s 74963 ££

B 348k
B3 -
B0

Art.-Nr. 5502000

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina
Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

HUG/Wernli Gastro Guezli Mix Karton 7
HUG/Wernli Biscuits assortiment Gastro carton

=8 25
=2 @ 4 Bautel 1 X HUG Amandes Se
E ng. sachet 1 x HUG Nuss-Harzli | Coeur noisettes § ng_

B 1 x Wernli Choco Petit Beurre au lait Mini

8s [2x16=192 1 x Wernli Granor

3 195k
- 0 e
33z 2 g
== 28.46/k 2.2
£s 80.30 7461k ==
Ss =3
IR I

Art.-Nr. 5280000

= £ = =
Z = s
23 23
=3 ==
S £ 52
£35 68 69 £3




Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

i

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Chocoly Snack-Pack, 62¢ Chocoly Original, 2504 Choco Petit Beurre au lait, 125 Japonais, ioog
4 Biscuits
Sy 57 20050, 257 1bnsg 57 0 g _
gz Eze 10024240 Ez< 6x14-84 Bz 12412144 Eze 12412144 g
£2 3 kg @ 500k @ 200k L B 120k - 22

= -

: X : = = TR
19.44 Lok Stk 68.40 4%/t 60.64 379/ Cart. 5*‘ 43.80 365/ Cart et i’—

;% % Art.-Nr. 8115000 Art.-Nr. 8116000 Art.-Nr. 8005000 Art.-Nr. 8013000 ;% %
= Jura Waffel Original portioniert, 37, Wiener Waffel, 1504 Butterherzli, ioo¢ =
. Gaufrette Jura original, 37 Choco Petit Beurre au lait, 504 Tranche Viennoise, 150¢ Petit Coeur, 100 .
s & 1pary & oo 2 1nso 2000 E
£4 Ega 4] = 45| E8s 6141248 Ess 1202-144 Egs 1045150 52
= B 059k - B 080k B 180k - B 120k = e =
I B o w - BmL® . mi® P
Ed 552 §E . 9.08 %/ - 4044 5w e 3924 s/t - Ej
e (HVARRIRTY 0 LI WAL U A
S35 Art.-Nr. 8685000 Art.-Nr. 8606000 Art.-Nr. 8016000 Art.-Nr. 8001000 S3
. Chaco Petit Beurre au lait Mini, 125 Choco Petit Beurre assorti, 125 Chaco Petit Beurre au lait mini Snack, 80¢ Popcorn Style Snack, sog o
%g §|BX|258 §|5X|25g §|2X80g @Qxfmg ég

g 1212 =144 i 12412 = 144 Bz 6x5-90 B2 61/5=90

@ 200kg — @ 200k — @ 096k @ 096k
é% h6.16 351/ Cart, M 60.64 379/ Cart. m 2.2 3.3\‘”/'&%%5 3612 33\'9'%%5 é%
= LU NI ORRIAFA R Y TR I A O

Art.-Nr. 8614000 Art.-Nr. 8004000 Art.-Nr. 8724000 Art.-Nr. 8725000

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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Pour le petit-déjeuner
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Pour le petit-déjeuner
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Jura Waffeln Original Mini, 130

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Capucine, 100¢ Gaufrette Jura original mini, 130¢ Wernli Mix-Carton Chocolat
& s & s B0l e e
Eis 12012- 144 Eis 12412=144 Eis 612-72

@ 120k ot @ 156k @ 300k

4488 swa rf 2532 i — 0070 s

Art.-Nr. 8002000 Art.-Nr. 8106000 Art.-Nr. 8507000

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal
Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert
Fiir das Dessert
Pour le dessert

Jura Waffel Original, 2504
Gaufrette Jura original, 250 Petit Beurre, 300 Petit Amour Mischung, 150 ¢

2 £ st - & nawy &5 bisuy :
<2 [y T Ea. 7i2- 54 Esa 1045- 50 ¢

@ 300k
- !

@ 360k
- -
47572 3.96 / Flowpack 39.72 3.31/ Flowpack 4528 5,86/ Cart.

Art.-Nr. 8110000 Art.-Nr. 8113000 Art.-Nr. 8713000

3 120k

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina
Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Wernli Mix-Carton Classic

22 22
=3 =8
= = @ 27 Karton 6 x Choco Petit Beurre assorti Mini, 6 x Choco Petit Beurre au lait, = =
E 2 cartoneties 5 x \Wiener Waffel | Tranche Viennoise, 5 x Butterherzli | Petit Coeur, E 2

] 5 x Japonais

mgn 6xI2=72

@ 325k a — -

- [}

o - 4 - ﬁ o
<= 9743 o <=
s . 3.61/Cart. =
es s
=l = O
_— 0. _— 0.

- Art.-Nr. 8506000 1 - ﬂ -
£EE - - 2
< @ <
E = 2 =
23 23
23 23
o 2 o 2
== 12 ==



Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

BARVIDA

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

Chicoault s S Tomag st s S ol
— @ 20x41.7 ¢ @ 25x46 ¢ @ 6x65 ¢ @ 6x65 ¢ _
is B 4147188 . Esa 9x18- 162 Ess 6x47-282 B 6x47-282 iz
22 @ 083k 8 115 kg 3 104k @ 104k 2
R D~ i . @) 375 1 2928 /P 3008 (e
- T NIRRT AT KRR
%% Art-Nr. 1674 Art.-Nr. 5018000 Art.-Nr. 5452000 Art.-Nr. 5222000 % %
Thym & Sel, 1 pocket-Pack Fromage, | Pocket-Pack Break Choco & Cacao Nibs, 1packet-Pack Break Cranberry & Apple, i Pocket-Pack

Ain bx47 = 282 !H. bx47 = 282 Em 16x25 = 400 E-H. 8x25 = 200

—
=
=
=
=
=
@
—
=]
)
=
(%)
=
L=

(%]
=
)
oo
—
=
(7=}

Aus dem Tiefkihler

Surgelés

& 05, @mmsg e sy &5 1oudy

B 092k 092 kg " AR TBH 0.88 ké B 088k
i L ‘ L 28y e 260 e o
e A MR I T
=S Art.-Nr. 5223000 Art-Nr. 5311 Art.-Nr. 5224000 Art.-Nr. 5335000 =S
Sandwich Tomaten & Basilikum, 1 pocket-Pack HUG Theken-Display assortiert
Mais Taco, I pocket-Pack Sandwich Tomates & Basilic, 1 Pocket-Pack HUG Présentoir de comptoir assorti

Zum Kaffee
Pour le café
Lum Kaffee
Pour le café

Esa 6x47=287 Bon 647287 Ezs 5050

25 vt g | &5 15, & % REFILL-ARTIKEL

Alle Refill-Artikel finden Sie auf den

8 0.92 kg 8 |04 kg 8 3.95 kg Seiten 70- 77 unter «Kiosk».
S g - sl =7 i . y - 23
s 2080 | SN 2944 e A 92,36 REFILL-ARTICLES s
= . Tous les articles «Refill» se trouvent aux pages 53
IR NV ERNARY E O R
Art.-Nr. 5245000 Art.-Nr. 5181000 Art.-Nr. 5640000

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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Pour le petit-déjeuner
Pour le petit-déjeuner
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Fiir das Frithstiick

BARVIDA

Fiir den Apéro
Pour Uapéritif
Fir den Apéro
Pour lapéritif

cH HA-
Sandwich Frischkase & Kréuter, 3 pocket-Packs Sandwich Tomaten & Basilikum, 3pocket-Packs S H H
Sandwich Fromage frais & herbes, 3Pocket-Packs Sandwich Tomates & Basilic, 3 Packet-Packs
| o
&7 10495, 257 1495,

Eze 5x24:120 Eza 5x24-=120

Pour le plat principal
Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

= B 195k g B 195k
= - _

4790 i | 4800 m
£ |||I"|||II|||"|“|"I " H" |||I"||||I|""I|" ||"|"||| Die DAR-VIDA Pocket-Packs werden in der folgenden Verpackung angeliefert: o
£ Art.-Nr. 5362000 Art.-Nr. 5361000 Les pocket-packs DAR-VIDA sont livrés dans I'emballage suivant. gz

Lactose ?’

Choco au lait, 4Pocket-Packs Chia & Quinoa, 4 Packet-Packs ‘
g £ 10usd g AT E :
= ] - “‘-\-\- =g
£ E8s 12x19-228 Saa 5121105 _ mmsi\“v‘\‘&& Ts
23 OTE! ZE
= @ 184k B 184k g H

B - B -

EE 4650 {E/me 350 3E/me EE

EE Art.-Nr. 5030000 Art.-Nr. 5315000 EE

- Fromage, 4pocket-Packs Thym & Sel, 4 Pocket-Packs -

< < IS AT =
Eas 10x21=210 | Ess 10x21= 200

@ 184kg
-
370 e 3370 3

Art.-Nr. 5303000 Art.-Nr. 5304000

@ 184kg
-

Pour le kiosque

@
= =
DL
2 e

=
= o
S =
= =
= =
= o
= a

Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente
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Pour le petit-déjeuner
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Fiir den Apéro
Pour Uapéritif

Fiir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert

Aus dem Tiefkihler

Surgelés

Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Zum Kaffee
Pour le café

Pour le kiosque

Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente

Unser Verkaufsteam: Deine Partner
Notre équipe de vente: tes partenaires

Du mochtest mehr (iber unsere Gebacke oder unsere «Backstube» erfahren? Dann kontaktiere unser

Verkaufsteam und Iochere sie mit deinen Fragen!

Tu souhaites en savoir plus sur nos patisseries ou notre «boulangerie»? Alors contacte notre équipe de

vente et pose-lui toutes tes questions!

Urs Bussmann

Leiter Verkauf Food Service Schweiz
Responsable du vente Food Service Suisse
+41 41 499 76 29
urs.bussmann@hug-familie.ch

Marc Wirz

Key Account Manager Food Service | Leiter Aussendienst
Key Account Manager Food Service | Responsable de ventes
+41 79 685 98 01

marc.wirz@hug-familie.ch

Irma Ruoss

Sachbearbeiterin Verkaufsinnendienst Food Service Schweiz
Employée du service des ventes internes Food Service Suisse
+41 41 499 76 32

irma.ruoss@hug-familie.ch

18

Roger Nauer

Key Account Manager Food Service
Key Account Manager Food Service
+41 41 499 75 32
roger.nauer@hug-familie.ch

Claudia Paganal

Leiterin Verkaufsinnendienst Food Service Schweiz
Responsable du service des ventes internes

+41 41 499 76 23
claudia.paganal@hug-familie.ch

Jeaninne Lemblé

Sachbearbeiterin Verkaufsinnendienst Food Service Schweiz
Employée du service des ventes internes Food Service Suisse
+41 41 499 78 27

jeaninne.lemble@hug-familie.ch

Birdy Vogel

Verkaufsberater Food Service Zentralschweiz
Conseiller de vente Suisse centrale

+4179 348 48 06
dietmar.vogel@hug-familie.ch

[ -

Christian Moog

Verkaufsberater Food Service Ostschweiz
Conseiller de vente Suisse orientale

+41 79 403 59 03
christian.moog@hug-familie.ch

Thierry Rotondo

Verkaufsberater Food Service Westschweiz
Conseiller de vente Romandie

+41 79 559 63 40
thierry.rotondo@hug-familie.ch

Pascal Laderach

Verkaufsberater Food Service Freiburg - Bern
Conseiller de vente Fribourg- Berne

+41 79 371 69 34
pascal.laederach@hug-familie.ch

Unser Aussendienst
Notre service client

Fabrizio Cavagna

Verkaufsberater Food Service Tessin - Uri
Conseiller de vente Ticino - Uri

+4179 27274 74
fabrizio.cavagna@hug-familie.ch

Jiirg Eggimann

Verkaufsberater Food Service Nordwestschweiz
Conseiller de vente Nord-ouest de la suisse
+4179 2038875
juerg.eggimann@hug-familie.ch

Christophe Yerly

Verkaufsberater Food Service Wallis
Conseiller de vente Valais

+41 78 606 71 41
christophe.yerly@hug-familie.ch

Helmut Berni

Verkaufsberater Food Service Graubiinden
Conseiller de vente Grisons

+4179776 82 24
helmut.berni@hug-familie.ch
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Fir das Friihstick
Pour le petit-déjeuner

Fir den Apéro
Pour lapéritif

Fir den Hauptgang
Pour le plat principal

Fiir das Dessert
Pour le dessert
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Zitronensaft - Limonina
Jus de citron - Limonina

Lum Kaffee
Pour le café

Pour le kiosque

Fiir den Kiosk

Unser Verkaufsteam
Notre équipe de vente




BESTELLUNG UND COMMANDEET LIVRAISON DES ——
LIEFERUNG ALLER PRODUKTE PRODUITS HUG

Ces produits sont disponibles auprés des grossistes
Belieferungsgrosshandler erhéltlich.

Die Produkte sind bei regionalen und nationalen Abhol- und

(collecte et distribution)
HUG AG, 6102 Malters/Luzern, Telefon 041 499 76 30

HUG AG, 6102 Malters/Lucerne, telephone 041 499 76 30,
food-service@hug-familie.ch, www.hug-foodservice.ch food-service@hug-familie.ch, www.hug-foodservice.ch
Preise exkl. 2.6 % Mehrwertsteuer -

1 Prix excl. 2.6 % TVA / Les listes de prix précédentes ne sont plus
Friihere Preislisten sind ungiiltig. Anderungen und Irrtiimer valables. Sous réserve de modifications et d’erreurs -
vorbehalten - Zahlungsmodus 30 Tage netto, ohne Skonto Paiement 30 jours net, sans escompte

Lieferung: ab Fakturabetrag CHF 150.— franko Domizil Schweiz. Livraison: a partir de CHF 150.— franco domicile Suisse.

Auflage: 1. Mérz 2024

Edition: 1er mars 2024

ORDINE E CONSEGNA
DEIPRODOTTI

| prodotti sono disponibili presso i grossisti regionali e nazionali
per il ritiro e la consegna.

HUG AG, 6102 Malters/Lucerna, Telefono 041 499 76 30
food-service@hug-familie.ch, www.hug-foodservice.ch

Prezzi esclusi dal 2.6% di IVA / | prezzi di listino possono avere
delle variazioni durante I’anno, ci riserviamo il diritto di modifiche.
Pagamento entro 30 giorni, senza sconto
Consegne a partire da fatture di fr.150.- franco domicilio
in Svizzera.

HUG Food Service  hugfoodservice

HUG Food Service
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